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I uha cictola, white farig\m, bicarbonato e le uova ntere, Mesco-
lake e poi aggiungete Lo stracchine schincciako con la forchelta e
Lo cipolla tagliata a dadint che avrete precedentemente fakko

soffriggere in olio per circa & minubl. Amalgamate il tutto,

: Dividete L'measkc cosi otbeduto in % Fod.l.i_»\e, P&Esq&de nel
J Fav{gra[:&ai:c e inforaate - forno prgriscatda&o a 200°~ . per circa
/ 110 mthuki o fino al ragglungimento della doratura desiderata.
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Periun gusto Fin}, Rar&icataré, aggiungete all'impasto uwra

manciata di gherigli di noci. \
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Le Fanky Wamas
Francesca FPavone



